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VORSPEISEN | STARTERS

Winterlicher Salat 11,20 €
mit Friichten, Nissen, gezupftem Lachs und Orangendressing
Winter salad with fruits, nuts, pulled salmon and orange dressing

Bruschetta vom Wintermatjes 9,50 €
mit mariniertem Feldsalat
Bruschetta with winter herring and marinated lamb's lettuce

Ziegenkdse mit Honig gratiniert 12,80 €
auf Schwarzbrot mit karamellisierten Niissen und Pflaumenchutney

Goat cheese gratinated with honey on black bread, caramelized nuts
and plum chutney
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SUPPEN | sours

Krabbensuppe
mit Dill-Sahnehaube
Crab soup with dill cream topping

SuBkartoffel-Ingwer-Cremesuppe
mit gebratener Riesengarnele
Sweet potato and ginger cream soup with grilled giant prawn

Rotkrautconsommé
mit Speck-Chip
Red cabbage consommé with bacon chip

9,20 €

10,50 €

8,50 €
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FLEISCH | MEAT

Wildgulasch 19,20 €
mit Speck-Rosenkohl und Haselnuss-Spatzle
Wild game goulash with bacon brussels sprouts and hazelnut spaetzle

Rinderroulade 19,80 €
mit Apfelrotkohl und Salzkartoffeln
Beef roulade with red cabbage and boiled potatoes

Knuspriger Génsebraten 29,50 €
mit BeifuBsauce, Apfelrotkohl und Kartoffelkl6Ben
Crispy roast goose with mugwort sauce, apple red cabbage, and potato dumplings

Rindfleischburger 17,50 €
mit Preiselbeercreme, Coleslaw vom Rohtkohl, Pancetta und Camembert
Beef burger with lingonberry cream, red cabbage coleslaw, pancetta and camembert

Rosa gebratene Hirschmedaillons 28,50 €
mit Rotweincharlotten, karamellisierten Maronen, sautiertem Wirsing

und StuBkartoffelpiiree

Lightly roasted venison medallions with red wine shallots, caramelized chestnuts,

sautéed savoy cabbage, and sweet potato purée

Ostfriesischer Griunkohl 18,50 €
mit Senf, Kassler, Schweinebauch, Pinkel, Mettwurst und Salzkartoffeln

East Frisian kale with mustard, smoked pork, pork belly, pinkel sausage, Mettwurst,

and boiled potatoes
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FISCH | FISH

Nordseescholle ,Finkenwerder" 23,80 €
mit Bratkartoffeln und Beilagensalat
North Sea plaice 'Finken-Werder' with fried potatoes and side salad

Butterfisch im Pergament gegart * 19,80 €
auf buntem Gemiise mit WeiBweinsauce und Petersilienkartoffeln

Butterfish on colorful vegetables baked in parchment with white wine sauce

and parsley potatoes

Knurrhahn 21,80 €
mit Rote-Bete-Schwarzbrot-Kruste WeiBweinsauce, Wirsinggemiise

und Schwenkkartoffeln

Gurnard with beetroot-black bread crust, white wine sauce, savoy cabbage,

and sautéed potatoes

Bitte beachte den Hinweis zum Verzehr zu Buttermakrelen:
https://www.lk-mecklenburgische-seenplatte.de/media/custom/2037_1505_1.PDF?1385460784
oder sprich unser Servicepersonal an

Please note the information regarding the consumption of butter mackerel:
https://www.lk-mecklenburgische-seenplatte.de/media/custom/2037_1505_1.PDF?1385460784
or speak to our service staff.


https://www.lk-mecklenburgische-seenplatte.de/media/custom/2037_1505_1.PDF?1385460784
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VEGETARISCH & VEGAN

| VEGETARIAN & VEGAN

Bunte Gemiisepfanne (vegan) 16,20 €
mit mariniertem Hokkaido und Tofustreifen

Colorful vegetable stir-fry with marinated hokkaido pumpkin

and tofu strips (vegan)

SuBkartoffelbratling (vegan) 13,90 €

mit Kirbiskernen und Humus-Krauterdip
Sweet potato patty with pumpkin seeds and hummus herb dip (vegan)

Rosenkohl-Spatzleauflauf (vegetarisch) 14,80 €

Brussels sprouts spaetzle casserole
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DESSERT | DESSERT

Belgische Waffel 10,20 €

mit heiBen Zimt-Kirschen und Salzkaramelleis
Belgian waffle with hot cinnamon cherries and salted caramel ice cream

Bratapfel 11,50 €

mit Vanillesauce und Zimtsahne
Baked apple with vanilla sauce and cinnamon cream

Nougat-Parfait 9,80 €

auf Pflaumenkompott
Nougat parfait on plum compote

Bei Anderung der Speisen erfolgt ein Preisaufschlag von 1,00 € pro Gericht.
A surcharge of €1.00 per dish will be added if you want to change your dish.



